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Traiteur Caroline
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Soepen

Tomatenroomsoep 6,00/liter
Pastinaak-knolselderroomsoep met krokante pancettareepjes 8,00/liter
Onze garnaalroomsoep 12,00/liter
Kreeftenbisque met verse kreeft en armagnac 15,00/liter

Koude voorgerechten

Duo van Bonbon gerookte zalm met kingkrab en garnaalsalade op onze wijze 20,00
Feestelijk bord: Marmietje van ganzelever en Vitello Tonato met garnituur 22,00
Halve kreeft “Belle-Vue” (250gr) dagprijs

Warme voorgerechten (als hoofdgerecht + 8,00 euro)

Schelvishaasje | Cceur de Beeuf tomaat | pittig mosterdsausje | amandelschilfers 22,00

Koud visbuffet aan € 35,00

Verse zalm “Belle-Vue”
Tomaat garnaal met opgevuld eitje
Gerookte zalm, heilbot en forel
Salade van scampi en rivierkreeftjes
Schartongrol met zalm chaud-froid

Kreeftepastei

Koud visbuffet de Luxe € 45,00

Warm gerookte zalm
Tomaat garnaal met opgevuld eitje
Koningsgarnaal
Bonbon gerookte zalm met kingkrab
Kreeftepastei

Schartongrol met zalm chaud-froid

Kerstbuffet aan € 35,00

Eindejaarsbuffet aan € 49,00

Tomaat garnaal met opgevuld eitje Warm gerookte zalm met dille

Verse zalm “Belle-Vue” Tomaat garnaal met opgevuld eitje
Gerookte zalm, heilbot en forel Gerookte heilbot, forel en rivierpaling
Salade van scampi en rivierkreeftjes Salade van gamba en rivierkreeftjes
Kreeftenpastei Kreeftenpastei

Gravlax

Gebakken pladijs | bladspinazie | bieslooksausje | pijnboompitjes 20,00
Gebakken griet | groentesnippers | witte wijnsaus 25,00
Halve kreeft van de chef met venkel (250gr) dagprijs
Hoofdgerechten

Feestelijke kalkoen | sinaasappelsaus | fruitgarnituur | denneappeltjes 23,00
Gemarineerd varkenshaasje | graanmosterdsausje | winterse groentjes |
denneappeltjes 23,00
Parelhoenfilet | roomsaus | wintergroentjes | opgevulde appel | oesterzwam |
denneappeltjes 23,00
Wildsuggesties

Hertenkalf met boschampignons | rode wijnsaus | wintergroentjes |

peertjes in rode wijn | knolselderpuree 30,00
Desserts

Chocolademousse 7,00
Soufflé Grand Marnier 7,00
Tine's ijsdessert 7,00

Kaasplanken

als dessert
als hoofdschotel

met broodjes en fruit

15,00/persoon
20,00/persoon

Duo gerookte heilbot en paling

Carpaccio van St. Jacobsmossel
met pesto en truffel

+ halve kreeft “Belle Vue” (250gr) + dagprijs

Deze koude buffetten worden passend versierd met groentensalades,
aardappel- en rijstsalade, koude sausjes.

Dit kan verkregen worden van 20 december t.e.m. 8 februari.

Ook te verkrijgen

Bladerdeeggebakjes 1,70/stuk
Pakketje van 15 stuks 20,00
Koude extra hapjes: 4,00/stuk

- Bonbon van gerookte zalm en kingkrab

- Gravelax

- Carpaccio van St. Jacobsmossel en truffel
Warme extra hapjes: 4,00/stuk

- Warme oester

- Vispotje

- Pastei van kip en kalfszwezerik

Beenham met asperges
Boerenham met meloen
Eendenpastei met sinaasappel
Gerookte kipfilet

Varkensgebraad met kruiden

Oesters (creusen) 2 stuks
Beenham met asperges
Serranoham met meloen
Gerookte kwartel en eendenborst
Marmietje van ganzenlever en

uienconfrtuur

+ halve kreeft “Belle Vue” (250gr) + dagprijs

Deze koude buffetten worden passend versierd met groentensalades,
fruit, aardappel- en rijstsalade, koude sausjes.

Ze kunnen verkregen worden van 20 december t.e.m. 8 februari.

We zijn gesloten op 2, 3 en 4 januari.
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